Speiseplan - Personal

KW 46 - Plan 2

09.11.2026 - 15.11.2026

Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
. . . . AC,G
= Tafelspitzbouillon mit Frittaten Hackbraten” © ™ mit Natursauce , Gemiisetagliatelle”™ © & mit Kiirbisknadel™ © © mit Salbeibutter Suoe vorm Tiroler Graukise™ ©
8 )
g ; oder Kartoffelpl'JreeG und Erbsen , Salat Raucherlachssauce® P © , Salat © und Rucola , Salat PP
=
= TomatencremesuppeA' GL
LKI: 850; KG: 40; KK: 25; LKI: 650; LKI: 700; ST: 100; LKI: 120;
<] L AGL Szegediner Gulasch® mit Bio-Bulgurpfanne mit Gemiise” und | Veganes pikantes Gemiise-Kartoffel  Knoblauchrahmsuppe” © mit
8= Klrbiscremesuppe™ ™ .. ACG . G sl . ACG
@ - oder Semmelknédel™ >~ , Salat knusprigem Huhn™ , Salat -Groéstl- , Salat Brezenknédel™ ~
=)
é’ o Gemiisebouillon mit Nudeln” . .
LKI: 750; KG: 40; KK: 25 - Bitte Nudeln mit
LKI: 950; ST: 100; LKI: 500; LKI: 120;
Tomatensauce;
-S : ) . L "Chicken Potatoe" Hiihnerfleisch mit Veganer GemuseburgerA! LN mit
g = Bouillon r;r;(liteCr%emuse Brokkoli™ © ¢ © und Rahmsauce Wurstnudeln™ © | Salat weiBer BBQ Sauce™ ™M und Asia Suppentopf mit Huhn © - b N
e C, salat i G
§ A Zucchinicremesuppe’™ ¢ - ’ pikantem Krautsalat
LKI: 1100; KG: 40; KK: 25; LKI: 600; ST: 100; LKI: 600; LKI: 120;
o
© » . . . A, . . " G
® < Gemiisebouillon rglt GriefSnockerin GnIIteIIel.' mit Krauterbutt.er " ¢ |Hausgemachter Bio-ApfeIstrudeIA' c Spinat-Tomatengnocchi mit Vegane Gerstelsuppe mit
5= Pommes Frites und Cocktailsauce ™ GH . . G Schafskase® ¢ Sal W | . AL
c oder M, O 7' mit Vanillesauce chafskase , Salat urzelgemiise
c v oL , Salat
o )
o Kartoffelsuppe LKI: 1400; LKI: 550; LKI: 650; ST: 100; KG: 40; KK: 25; LKI: 100;
i A D mi Hausgemachte Kartoffel- : AC,G
=1 Tafelspitzbouillon mit Sternchen” Gebackenes Fischfilet * “ mit 9 AC,G Tiroler Schlutzkrapfen mit Maiscremesuppe mit Tempura-
ST oder Kartoffelsalat nach Art des Hauses™ Topfenpaunzen™ = = mit brauner Butter® und Parmesan® © Chicken” C: ©
o) G LM ip® Kirbisragout™ © © | Salat Salat
el Broccolicremesuppe’™ & - und Sauerrahmdip 9
LKI: 750; LKI: 450; ST: 50; LKI: 450; KG: 40; KK: 25; LKI: 100;
o Gebratenes Hihnerbristchen mit
o j Griel&nockerlsuppeA’ c . . A Résti mit Gemiise iiberbacken® -
" — Ratatouillegemuse und Couscous”™ , .G
£ oder Salat und Sauerrahmdip” , Salat
g SN KarottencremesuppeA‘ GL
LKI: 180; LKI: 80;
I Selleriecremesuppe”™ & - Wiener Schnitzel vom Schwein” © Spaghetti® C mit vegetarische
T - oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese® © . Salat
§ “1 " Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” | Preiselbeeren und Zitrone , Salat ’
C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;




