Speiseplan - Personal

KW 41 - Plan 1

05.10.2026 - 11.10.2026

Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
. . . A A, Cae . A D .
-, | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ | Spaghetti™ “mit Bolognese vom Gebratenes Forellenfilet™ ° mit | jporbackener Karfiol mit Bechamel _ _ , . A
£e c.e Rind“oder Tomatensauceund | Kréuterbutter® und Pilzrisotto® ©© |~ A,C.G g kartoffeln . Salat Tafelspitzbouillon mit Speckknodel
§ - oder Parmesan® © , Salat , Salat ’
Tomatencremesuppe” GL
LKI: 950; ST: 100; KG: 40; KK: 25; LKI: 650; LKI: 400; LKI: 120;
o ' . . .
Ss Zucchinicremesuppe”™ ¢ - Tiroler Bio-Bratwurst mit Currysauce Kaiserschmarrn™ © € mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ © | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
2 ; oder A F und Pommes Frites , Salat Zwetschkenroster und Riihrei® © , Salat asiatischer Krauttasche™ ™ N- ©
g o Gemiisebouillon mit Nudeln”
LKI: 1100; LKI: 700; LKI: 700; ST: 100; KG: 40; KK: 25; LKI: 120;
< : ; . A, C | Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemise
o _- G, L Wiener Schnitzel vom Schwein A _ i i
g = Kartoffel(sjuppe mit Petersilienkartoffeln , ACGLO , Rucola und Parmesan® Vegane Bandnudﬁlrﬂ om't Linsen Frar:(zl.. ZWIebTISU%Z mit
Zx ) oder A c G Preiselbeeren und Zitrone , Salat G salat Tomatensugo , Salat asecroutons
— = Gemusebouillon mit Frittaten™ =
=
LKI: 1500; ST: 100; KG: 40; KK: 22; LKI: 400; LKI: 350; LKI: 120;
o
] Tafelspitzbouillon mit
vs P e A Japanische Mie-Nudelpfanne” © Gefillite Kartoffeltaschen® mit - AC.G Vegane Triiffelschaumsuppe® mit
5~ Leberreisspatzle LN ot pae A Kirbislasagne™ -~ , Salat . . . A
e o oder " mit Hdhnchen , Salat Apfelrotkraut™ , Salat Blatterteiggeback
€ o
o BroccolicremesuppeA' GL
(a] LKI: 900; LKI: 500; ST: 100; LKI: 800; KG: 40; KK: 25; LKI: 100;
0 i it Gri A schweinsbraten mit Natursauce | Gebackene Falafelknsdel™ © © -
ol S Gemiisebouillon @'t GriefSnockerin Schlamperkraut™ € und it Chinakohl-Karott lat™ und Veganes Chili sin came" © mit | Hummercremesuppe”™ % &5 © mit
P § perkray un mit Lhinakohi-harotiensaiat = un KomspitzA Salat Garnelenspief&B
:h: = oder Semmelknédel™ © € salat Schnittlauchdip® ’
KarottencremesuppeA' GL
LKI: 750; KG: 40; KK: 25; LKI: 600; LKI: 250; ST: 50; LKI: 100;
o Zircher Kalbsrahmgeschnetzeltes”™ A “ s
15 Gemiisebouillon mit Sternchen” F.G,LO it i 9 stzle™ € und Polenta-Gemisepizza mit Kase
g = oder mit Eierspatzle™ = un iiberbacken® -, Salat
=] ) A G, L Karotten , Salat
h Selleriecremesuppe

LKI: 180;

LKI: 80;

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin”
c

oder
KﬁrbiscremesuppeA'

Sonntag
11.10

G, L

Zwiebelrostbraten™ ™ - mit

Kroketten® © und Bohnen , Salat

LKI: 200; ST: 30;

Krautstrudel™ © © mit
SauerrahmdipG , Salat

LKI: 80;




