Speiseplan - Personal

Tagessuppe

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 35 - Plan 3

Bewusst Fleischlos

24.08.2026 - 30.08.2026

Suppentopf

Montag
24.08.

Donnerstag Mittwoch Dienstag
27.08 26.08. 25.08.

Freitag
28.08

Samstag
29.08.

Sonntag
30.08.

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”
C,G

Champignon
Kroketten

G, 0

1" C mit
und Mischgemi]se" ,

Salat

rahmschnitze

"Paella" Reistopf mit Huhn und
Gemiise" und Parmesan® © , Salat

Vegane Krautfleckerl” , Salat

Kurbiscremesuppe mit gerdsteten
Kiirbiskerne”™ ¢ -

oder

TomatencremesuppeA' GL LKI: 400; KG: 40; KK: 30 - M: Bitte Nudeln
LKI: 850; LKI: 650; ST: 100; LKI: 120;
mit Tomatensauce, wenn moglich;
- A G,L Gegrilltes Zanderfilet™ © mit i ACG . mae i A Vegane Frihlingsrollen™ TN auf

Zucchinicremesuppe™ = G Késespatzle™ ~ ~ mit Rostzwiebel AF N A Chil c it WeiRbrot™ F L

oder Rahmpolenta™ und Tomaten- Salat Glasnudelsalat™ ™ " und Chili Dip”™ ili con Carne mit Weillbrot

Olivengemdise , Salat ’ F

Gemiisebouillon mit Nudeln”

LKI: 700;

LKI: 700; KG: 40; KK: 30;

LKI: 600; ST: 100;

LKI: 150;

Kartof'felsuppeG’ L
oder

Gemiisebouillon mit Frittaten” & ©

Lasagne al Forno™ & &L , Salat

LKI: 1200;

Sauerrahmschmarm” © € mit

Staubzucker und Kirschragout

LKI: 700; KG: 40; KK: 30;

PfifferlingrisottoC' GO mit Rucola

und Parmesan® © , Salat

LKI: 600; ST: 100;

Vegane Minestrone’™ -

LKI: 100;

Gemiisebouillion mit

LeberreisspétzleA
oder

Backhend

el™ € mit Kartoffel-

Vogerlsalat'\’I , Kerndl ,
Preiselbeeren und Zitrone

Mediterrane Nudelpfanne mit
Schafskase™ © © Salat

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem Gemise und
Basmatireis , Salat

Gemlusebouillion mit GrieRknodel
und Gemi]sejulienneA’ c.L

BroccolicremesuppeA' GL LKI: 1000; KG: 40; KK: 25 - M: 1 x
LKI: 500; LKI: 600; ST: 100; LKI: 100;
vegetarisch;
Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerin A C.M Tempura-GemUseA' C auf

A C
oder

KarottencremesuppeA‘ GL

Krautroulade

mit Natursauce

und Kartof‘felpijreeG , Salat

LKI: 600; ST: 50;

Blattsalate und Avocado-
Zitronencreme® M

LKI: 650;

Veganer ErdépfelwirrlerA mit
Staubzucker und Apfelmus

LKI: 250; KG: 40; KK: 25;

Tafelspitzbouillon mit Tiroler Knddel
A C,G

LKI: 120;

Gemiisebouillon mit Sternchen”
oder

SelleriecremesuppeA’ GL

Schweinefilet
,Rosmarin

mit Zwiebelsauce™ ™ -
-Bratkartoffeln und

Karotten , Salat

LKI: 160;

Serviettenknadel™ © © mit

PfifferlingrahmsauceA' F.GL , Salat

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerln
A C

oder

Ki]rbiscremesuppeA' GL

Huhnerschnitzel gebacken
Butterreis ,

Zit

AC,G mit

Preiselbeeren und
rone , Salat

LKI: 220; ST: 30;

Kirbis-Kartoffelauflauf® © mit
Tomatensauce" Salat

LKI: 60;




