Speiseplan - Personal

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag
17.07. 13.07.

Samstag

Sonntag

15.07. 14.07.

16.07.

18.07.

19.07.

Tagessuppe

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

Klassiker

SpaghettiA' Cmit Bolognese vom
Rind“oder Tomatensauce und

KW 29 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

tA’ D

Gebratenes Forellenfile auf

Kartoffel-Kohlrabiragout™ & © |

Bewusst Fleischlos

Uberbackenes Gemiise-

13.07.2026 - 19.07.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit SpeckknédeIA'
C,G

C.G b C.G galat Salat Eieromelette™ © © , Salat
oder armesan , Sala
Tomatencremesuppe™ & - LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - bitte
LKI: 450; LKI: 450; LKI: 120;
mit Tomatensauce;
Indisches Hiihnercurry” ™ S mit AC.G . . L _AG .
Zucchini A G, L . . G A G Kaiserschmarrn™ = = mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
ucc |n|crecr;:jeesruppe Basmatireis Lér;?alt\laanbrot : Zwetschkenroster und Riihrei® © | Salat asiatischer Krauttasche™ ™ N- ©
Gemiisebouillon mit Nudeln”
LKI: 700; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - +1mal
LKI: 1000; LKI: 750; LKI: 120;

ohne Allergen G und ohne Karotten;

KartoffelsuppeG’ -
oder

Gemiisebouillon mit Frittaten” & ©

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Petersilienkartoffeln ,
Preiselbeeren und Zitrone , Salat

LKI: 1400; ST: 100;

AC

Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemdise
ACGLO , Rucola und Parmesan®
G , Salat

LKI: 350;

Vegane Bandnudeln” mit Linsen-
TomatensugoA' Lo , Salat

LKI: 350; KG: 40; KK: 30;

Franz. Zwiebelsuppe mit
Kasecroutons”™ ©

LKI: 120;

Tafelspitzbouillon mit

Japanische Mie-Nudelpfanne

A C,F,

Vegetarischer kalter Vorspeisenteller

Hausgemachte Kartoffel-
TopfenpaunzenA' . C mit Pfifferling-

Vegane Tr[]ffelschaumsuppeO mit

. . g A G .: oA w . . A C G
Leberreisspatzle” N mit Kornspitz G
p mit Hahnchen , Salat p LauchragoutG Salat Blatterteiggeback
oder
BroccolicremesuppeA' GL LKI: 700; KG: 40; KK: 30 - +1mal ohne
LKI: 850; ST: 100; LKI: 450; LKI: 120;
Allergen G und ohne Karotten;
Mit Prosciutto und Mozzarella
0 - it Gri Al tberbackene Hiihnerbrust® Geb Kartoffel-Kaselaibchen® | Uberbackener Karfiol mit Bechamel A G L i
Gemdiisebouillon mit Grienockerln Uberbackene Huhnerbrust™ , ebratene Kartoffel-Kaselaibchen PR Kartoffelrahmsuppe mit
c Natursauce und Oliven-Couscous” G mit Rohnen-Zwiebel® , Salat = 7 und Kartoffeln , Salat Pfifferlinge
oder Salat
KarottencremesuppeA' GL LKI: 400; ST: 50; KG: 40; KK: 30 - +1mal
LKI: 750; LKI: 350; LKI: 100;

ohne Allergen G und ohne Karotten;

Gemiisebouillon mit Sternchen”
oder

Gebratenes Hiihnerbriistchen mit
Ratatouillegemuse und Couscous”

Polenta-Gemilsepizza mit Kase
iiberbacken®' - , Salat

Salat
SelleriecremesuppeA’ GL
LKI: 180; LKI: 80;
Gemiisebouillon mit GrieRnockerin™ . AF L. . Gebackene ChampignonsA mit
Zwiebelrostbraten™ "' - mit "
c Kroketten® © und Bohnen . Salat Petersnlenkartgff’\(/leln und Sauce
oder ’ Tartare™ ™ , Salat

KUrbiscremesuppeA' GL

LKI: 200; ST: 30;

LKI: 80;




