Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

KW 17 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Bewusst Fleischlos

20.04.2026 - 26.04.2026

Suppentopf

KUrbiscremesuppeA'

LKI: 200; ST: 30;

LKI: 100;

. . . A ] )
gq: Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” Spagtljettl Cmit BologneseL vom Gebratenes Forellenfilet” © auf Veganer Bio-Buchweizen- Tafelspitzbouillon mit Speckknédel™
€° ©e Rind~oder Tomatensauce~und Kartoffel-Kohlrabiragout™ © <, Gemiisesalat™ ™ mit Rucola P C,G P
° oder Parmesan® © , Salat Salat
= TomatencremesuppeA' GL
LKI: 1200; ST: 100; KG: 40; KK: 30; LKI: 650; LKI: 350; LKI: 150;
=2 Kebapteller vom Huhn® mit . ) . .
S g ZucchinicremesuppeA' GL gegratenem S U Kaiserschmarrn” © © mit Rdostkartoffeln mit CremespmatA* G | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
b= oder G Zwetschkenrdster und Rihrei® © |, Salat asiatischer Krauttasche™ ™ N- ©
(TP .. . . A Sauerrahmsauce ~ , Salat
a Gemiusebouillon mit Nudeln
LKI: 1200; ST: 100; LKI: 800; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G; LKI: 800; LKI: 150;
; ; inA, C - .. . .
s oL Wlenefticqn't??l Vﬁmnsf‘;h;”e'n Uberbackenes Gemiise- Vegane Bandnudeln” mit Linsen- Franz. Zwiebelsuppe mit
o < Kartoffelsuppe = .ml etersilien a. orreln , . AC,G AL O 2 A G
E z oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat Eieromelette , Salat Tomatensugo , Salat Kasecroutons
§ 3 Gemisebouillon mit Frittaten™ © ©
LKI: 1500; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x LKI: 500: LKI: 350: LKI: 150:
ohne G; ' ’ ) ’ ’ ’
g Tafelspitzbouilon i Japanische Mie-NudeIpfanneA' C, F, Vegetaris:l’ger kalter Vorsp:isenteller SpargellasagneA’ C.G galat Vegane Trijffelschaumngppe mit
s < A N’ mit Hahnchen , Salat 2 mit Kornspitz ’ Kartoffel-Chips
5o Leberreisspatzle
c o™ oder
g N BroccolicremesuppeA' G, L LKI: 800; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: Bitte
o LKI: 1000; LKI: 500; stattdessen Nudeln mit Tomatensauce, LKI: 120;
wenn moglich;
0 i it Gri A, i itzel™ G mi Tortellini mit Ricotta-Kasefiillung™ © .
= Gemusebouillon r(r:ut GrielRnockerin (?hamlplgngn(r:ahmschnltzel njlt Gebratene Kartoffel-Kaselaibchen® : & 9 . Curry-Kokossuppe mit
o Eierspatzle™ ~ und Karottengemiise| ¢ mit Rohnen-Zwiebel® . Salat , brauner Butter™” und Parmesan™ GarnelenspieR®
°3 oder , Salat ’ G salat
= KarottencremesuppeA' GL
LKI: 800; LKI: 400; ST: 50; LKI: 500; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G; LKI: 100;
o Gebratenes Hihnerbriistchen mit . . o
S Gemiisebouillon mit Sternchen” . .. A Serviettenknadel™ © Cmit Bio-
=) oder Ratatouillegemise und Couscous™ , Rahmpilzen® © & L Salat
£ 5 - Aol Salat ahmpilzen , Sala
3 N Selleriecremesuppe™ =
LKI: 180; LKI: 100;
o Gemiisebouillon mit GrieRnockerin™ . AF L. . Gebackene ChampignonsA mit
s ,F, i
3 c K ka:be(larogtbrztgn h mét lat Petersilienkartoffeln und Sauce
= roketten™ ~ und Bohnen , Sala C,M
09, g oder oL Tartare , Salat




