
Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
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Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G  
oder

TomatencremesuppeA, G, L

ChampignonrahmschnitzelA, G mit
KrokettenG, O und MischgemüseL ,

Salat

"Paella" Reistopf mit Huhn und
GemüseL und ParmesanC, G , Salat Vegane KrautfleckerlA , Salat

KartoffelrahmsuppeA, G, L mit Bio-
Pilzen und BlätterteiggebäckA, C, G

LKI: 1000; KG: 40; KK: 25;  LKI: 600; ST: 100;  LKI: 400;  LKI: 120;  
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0. ZucchinicremesuppeA, G, L  

oder
Gemüsebouillon mit NudelnA

Hühnerkebap im FladenbrotA mit
Chinakohl-KarottensalatM und

SauerrahmdipG

KäsespätzleA, C, G mit RöstzwiebelA
, Salat

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem GemüseL und

Basmatireis , Salat
Chili con Carne mit WeißbrotA, F, L

LKI: 900;  LKI: 650; KG: 40; KK: 25;  LKI: 650; ST: 100;  LKI: 180;  
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0. KartoffelsuppeG, L  

oder
Gemüsebouillon mit FrittatenA, C, G

Lasagne al FornoA, C, G, L , Salat SauerrahmschmarrnA, C, G mit
Staubzucker und Kirschragout

ServiettenknödelA, C, Gmit Bio-
RahmpilzenA, F, G, L, Salat

Vegane MinestroneA, L

LKI: 1400;  LKI: 700; KG: 40; KK: 25;  LKI: 650; ST: 100;  LKI: 100;  
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Gemüsebouillion mit
LeberreisspätzleA  

oder
BroccolicremesuppeA, G, L

Piccata MilaneseA, C, G mit
SpaghettiA, C und TomatensauceL ,

Salat

Hausgemachter Kürbis-
KartoffelstrudelA, C, G mit
SchnittlauchdipG , Salat

Vegane FrühlingsrollenA, F, N auf
GlasnudelsalatA, F, N und Chili DipA,

F

Kürbiscremesuppe mit gerösteten
KürbiskerneA, G, L

LKI: 900; ST: 100; KG: 40; KK: 25;  LKI: 700;  LKI: 600;  LKI: 140;  
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Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C  
oder

KarottencremesuppeA, G, L

Rindsgulasch mit halbem
Frankfurter und RahmpolentaG,

Salat

Tempura-GemüseA, C auf
Blattsalate und Avocado-

ZitronencremeG, M

SpinatknödelA, C, G mit
GorgonzolarahmsauceA, G ,Salat

Tafelspitzbouillon mit Tiroler Knödel
A, C, G

LKI: 600;  LKI: 600;  LKI: 400; ST: 50; KG: 40; KK: 25;  LKI: 120;  

Sa
m

st
ag

 
24

.1
0. Gemüsebouillon mit SternchenA  

oder
SelleriecremesuppeA, G, L

Schweinefilet mit Tomaten-
Paprikaragout und EierspätzleA, C ,

Salat

Camembert gebackenA, G mit
Sauce RemouladeC, M und

Kartoffeln , Salat

LKI: 150;  LKI: 100;  
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Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C  
oder

KürbiscremesuppeA, G, L

Hühnerschnitzel gebackenA, C, G mit
Butterreis , Preiselbeeren und

Zitrone , Salat

Kürbis-KartoffelauflaufC, G mit
TomatensauceL Salat

LKI: 220; ST: 30;  LKI: 60;  
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