Speiseplan - Personal

KW 40 - Plan 4

28.09.2026 - 04.10.2026

Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
o . Tafelsitzbouillon mit Nudeln® Hirschragout mit Pilzen™ L'o, _Vegane Bio- '
'g 8 atelsp ouoé)er ude ApfelrotkrautA und Kartoffelrosti , | Steirische NudelpfanneA' €. G salat KaspressknédelA' €. G mit Krautsalat ChamplgnoncremesuppeAmlt
§ & Kirbiscremesuppe™ & & Salat Schwarzbrotcroutons
LKI: 950; ST: 100; LKI: 500; LKI: 550; KG: 40; KK: 25; LKI: 120;
Alpenburger mit Faschiertem vom .. 8 A C,G
go,' Tomatencremesuppe”™ GL Rind™ © &M N Emmentaler® Germknoldel mit MBOTZléCer | Vegane Spinatspéatzlepfanne mit Parmesanschaumstippchen mit
= g oder Speck , Gurken-Senfsauce® M und zer as\fen.ﬁ utter Go er Gemiise™ ", Salat Ricottanockerl™ & ©
g 51 Gemiisebouillon mit Frittaten™ © © Salatgarnitur anfiesauce
LKI: 1200; LKI: 500; ST: 100; KG: 40; KK: 25; LKI: 500; LKI: 120;
< . Caeser Salat mit gebratene . e . . A A
8 8 Klare Gemiisesuppe" Hiihnerstreifen , Parmesandressing Pizza m(|3t frischen Pilzen, Zwiebel ™ Vegane Gnocchi }:nlt Oliven- Gulaschsuppe”
H = oder A.C,G,M ,nd Croutons™ © und Rucola , Salat Basilikumpesto™ ,Salat
o Zucchini A G, L
= ucchinicremesuppe

LKI: 1000;

LKI: 850; ST: 100; KG: 40; KK: 25;

LKI: 350;

LKI: 120;

C

oder
KartoffelsuppeG’ L

Donnerstag
01.10

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin”

Bio-Rindsschnitzel mit

Zwiebelsauce™ 7 & , EierspétzIeA' c
und Bohnen , Salat

LKI: 1200;

Uberbackene Palatschinken mit
Spinat-Késeft’JIIungA’ €.C  salat

LKI: 650;

Veganer LinseneintopfA' 5O mit

Polenta ,Salat

LKI: 350; ST: 100; KG: 40; KK: 25;

Maronicremesuppe mit
Blaukrauttasche’ ¢ & ©

LKI: 120;

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;

=I" Tafelspitzbouillon mit Sternchen” | Fish & Chips™ © © mit Dipsauce® , |Kichererbsen-Gemiise-Kokoscurry™ | Gerostete Knodel mit Ei* € © | Klare Rindssuppe mit
§ X oder Salat F.C.L mit Basmatireis , Salat Salat Krauterfrittaten™ © ©
w e BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 700; KG: 40; KK: 25; LKI: 600; ST: 50; LKI: 300; LKI: 100;

g | Gemusebouillon mit GrieRnockerin® | Rindsbraten mit Krensauce” ¢ © , Tiroler SchlutzkrapfenA’ € G mit
® 2 ¢ Rostkartoffeln und Blaukraut™ , brauner Butter® und Parmesan® © ,
g P oder Salat Salat

A G, L
" Karottencremesuppe™ =

LKI: 160; LKI: 120;
or Selleriecremesuppe”™ & - Putenschnitzel gebackenA' € mit AC iR .
o PP IR 3 . Bandnudeln™ ~ mit Bio-Rahmpilzen
€ - oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone AF, G, L
c < : : : A, , Salat , Salat
c?) =1 | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen
C,G




