Speiseplan - Personal

KW 12 - Plan 4

16.03.2026 - 22.03.2026

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
"Chicken Potatoe" Huhnerfleisch mit Spaghetti Carbonara’™ € © mit Vegane Bio-
=40 Tafelspitzbouillon mit Nudeln” | Brokkoli® ¢ - © und Rahmsauce | =P gP C.G guat Kaspressknidel © C mit Krautsalat  Champignoncremesuppe mit
== oder G, Salat armesan , oaa Schwarzbrotcroutons
§ < KﬁrbiscremesuppeA' GL
LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M; 1x ohne G und
LKI: 950; ST: 100; LKI: 600; LKI: 130;
Karotten;
Alpenburger mit Faschiertem vom . . A C, G
g : T ¢ AG L Rind™ € G- M.N , Emmentaler® , Germl;r;zzzls:r:tel\gﬂ:;azrgczjrer | Vegane Spinatspéatzlepfanne mit KohIrabicremesuppeG mit
i omatencremesuppe Speck , Gurken-Senfsauce® M und ) G Gemiise™ -, Salat Frischkasenockerl” ¢ ©
NG oder Salat . Vanillesauce
) . . i AC G alatgarnitur
a »»  Gemisebouillon mit Frittaten™ =
LKI: 500; KG: 40; KK: 30 - M; 1x ohne G und
LKI: 1150; LKI: 650; ST: 100; LKI: 130;
Karotten;
. I Caeser Salat mit gebratene A
.§ - Klare GemUsesuppeL Pizza I}\A/IoGzzargl:s mltI KlrsScr:tctvmaten Hiihnerstreifen , Parmesandressing Vegane. .Gnocchl l:nlt Oliven- GuIaschsuppeA
== oder und Rucola , sala A.C.G.M 14 Croutons™ Basilikumpesto™ ,Salat
E® . A G, L
s St Zucchinicremesuppe
LKI: 900; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M; 1x
LKI: 1000; LKI: 400; LKI: 150;
ohne G und Karotten;
o -
S Gemiisebouillon mit Grienockerin” Bio-Rindsschnitzel mit - . . Hausgemachter Bio-Pilz- ) P
2] c : AFL g s Ac| Uberbackene Palatschinken mit AGO . Vegane Mais-Kokossuppe’ © mit
=3 Zwiebelsauce™ "' - |, Eierspatzle™ Spinat-Kasefillung™ - © . Salat Kartoffelstrudel mit Reis-Aofel-Ballchen®
g2 oder und Bohnen , Salat 9 ’ Schnittlauchdip® , Salat eis-Aptel-Balichen
o Kartoffelsuppe® -
o LKI: 1200; KG: 40; KK: 25; LKI: 650; LKI: 450; ST: 100; LKI: 100;
=41 Tafelspitzbouillon mit Sternchen” | Fish & Chips™ & © mit Dipsauce® , | Kichererbsen-Gemiise-Kokoscurry® | Veganer Erdapfelwirrler” mit Klare Rindssuppe mit
T g oder Salat L mit Basmatireis® , Salat Staubzucker und Apfelmus Krauterfrittaten™ © ©
N BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 700; KG: 40; KK: 25; LKI: 700; ST: 50; LKI: 300; LKI: 120;
(i i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit
gm_ Gemusebouillon rglt GrieRnockerin J;‘? AFOGL O Polenta-Gemiisepizza mit Kase
a0 gersauce und iiberbacken® - | Salat
g = oder Kroketten® © |, Salat ’
”n KarottencremesuppeA' GL
LKI: 180; LKI: 80;
o Selleriecrem AGL Putenschnitzel gebacken”™ © mit AC
S elleriecremesuppe Futens z€l g . Maccaroni”™ ~ mit hausgemachtem
c o oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone . . G.H
c ) ) . A Salat Pesto und Tomatenwdirfel™ ™" , Salat
09) | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ d
C.G

LKI: 250; ST: 30;

LKI: 80;




